MENU' DELL'APERITIVO

(Disponibile dalle 19:00 alle 20:15)

[ PIATTI

RAVIOLI GYOZA DI CARNE (5 pezzi)
RAVIOLI GYOZA VEGANI (5 pezzi)

Abbinamenti consigliati:

Cocktail trai i selezionati

Franciacorta brut, Prosecco extra dry, Gewurztraminer
Birra pils, Birra Forst di Natale

10 € con vino, 12 € con cocktail

ASIAN FUSION (3 involtini primavera e 2 gamberi in tempura)
Abbinamenti consigliati:

Cocktail tra i selezionati

Metodo classico, Metodo classico Brut rose, Verdicchio, Ribolla

Waissbier, IPA

11 € con vino, 13 € con cocktail

PROSCIUTTO SPAGNOLO RISERVA CASALBA E FOCACCIA

Abbinamenti consigliati:

Cocktail tra i selezionati

Franciacorta Brut, Barbera d'Asti, Dolcetto, d'Alba, Nebbiolo
Birra rossa doppiomalto, Guinness Export

11 € con vino, 13 € con cocktail



OUR OLIVES

Abbinamenti consigliati:

Cocktail tra i selezionati

Prosecco, bollicine Metodo Classico, Verdicchio dei Castelli di Jesi, Pecorino, Passerina
Rosso Conero, Rosso Piceno Superiore, Chianti classico

Felsenkeller, IPA

10 € con vino, 12 € con cocktail

IL BARMAN PROPONE

AMERICANO SPECIAL
Vermouth Carpano Rosso, Bitter Campari, splash lime, ginger beer, rosmarino affumicato
BASIL
Mandarino pestato fresco, sweet & sour, vodka, Passoa, crusta di lampone
SMASH (variante disponibile anche analcolica)
London Dry Gin, basilico fesco, succo di limone, sciroppo di basilico, magic velvet foamer
DARK 'N STORMY
Rum scuro, splash lime, ginger beer, zenzero candito flambé

7€



LA NOSTRA CANTINA

PER BRINDARE CON LE BOLLICINE

CALICE BOTTIGLIA
e Prosecco Doc Extra Dry Bacio della Luna 11% vol
4€ 20€
e Trento Doc Madonna delle Vittorie Brut
(Metodo Classico 100% Chardonnay, vendemmia 2021)
6 € 30€
e Trento Doc Millesimato Endrizzi Brut 12% vol
e (Metodo Classico di Chardonnay, vendemmia 2022)
6€ 30€
e Ferghettina Franciacorta 12% vol
(Metodo Classico 85% Chardonnay, 15% Pinot Nero)
6€ 30€
e Champagne Mailly Grand Cru Brut Réserve 12% vol
(Pinot Nero e Chardonnay)
60 €
e Adele Chapeau! VignedilLeo vino rosato frizzante 11% vol
4 € 20€

e Trento Doc Millesimato Endrizzi Brut Rosé 12% vol
(Metodo Classico, vendemmia 2022)
6€ 30€



PICCA

DILLY

since 1984

VINI BIANCHI
CALICE
o '"Letizia" Passerina Terrafageto 2024 13% vol
(vino biologico)
4€
e "Fenesia" Pecorino Terrafageto 2024 13,5% vol
(vino biologico)
4€
e Verdicchio dei Castelli di Jesi Doc Classico Superiore
Andrea Felici 2024 13% vol
5€
o "Il Pojo" Verdicchio dei Castelli di Jesi Doc
Classico Superiore Finocchi Viticoltori 2023 14% vol
5€
e "Sainale" Verdicchio di Matelica Doc
Cantine Mecella 2024 13,5% vol
4€
e Incrocio Bruni 54 Finocchi Viticoltori 2023 13% vol
(Blend di Sauvignon e Verdicchio)
5€
e Ribolla Gialla Cantina Puiatti 2024 12% vol
4€
e "Capoalago" Gewuztraminer
Madonna delle Vittorie 2024 13% vol

5€

BOTTIGLIA

20€

20€

25€

25€

20€

25€

20€

25€



PICCA

DILLY
VINI ROSSI
CALICE BOTTIGLIA
"Filellu" Rosso Piceno Doc Finocchi Viticoltori 14% vol
4€ 20€
"Renarie" Rosso Piceno Doc Superiore
Vendemmia Tardiva Vinicentanni 2022 14,5% vol
5€ 25€
"Passo del Lupo" Rosso Conero
Tenute San Sisto 2023 14% vol
4€ 20€
Rosso Conero Classico Doc Lanari 2024 13,5% vol
4 € 20€
"Da Sempre del Pozzo Buono"
Lacrima di Morro d'Alba Vicari 2024 14% vol
4 € 20€
"Tempranijo" Lazio Rosso (Tempranillo)
Casale del Giglio 2022 14% vol
5€ 25 €
Petit Verdot Casale del Giglio 2022 14% vol
5€ 25 €
Chianti Classico Doc 2023 12,5% vol
4€ 20€
"Monti Garbi" Valpolicella Ripasso Superiore
Tenuta Sant' Antonio 2022 14% vol
5€ 25€
"| Lioni" Nebbiolo d'Alba Doc Del Tetto 2023 14% vol
4€ 20€
"Busiord" Monteferrato Doc
Dolcetto Scagliola 2022 14% vol
4 € 20€
"Battaglione" Barbera d'Alba Doc Ratti 2023 14% vol
5€ 25 €
"Sicilia" Nero d'Avola Doc Terre Passeri 2024 13% vol
4€ 20€



TUTTE LE VIE PORTANO (alla) BIRRA

e FORST V.I.P. PILS (Birra bionda alla spina, 5,0% vol)

piccolada 0,213 € mediada 0,415 €

e FELSENKELLER (Birra non filtrata di casa Forst, 5,2% vol)

piccolada 0,314 € mediada 0,415 €

e  WAISS WEIHENSTEPHANER (Birra Waisse 5,4% vol)

piccolada 0,314 € media da 0,516 €

e MENABREA LA ROSSA (Birra rossa doppiomalto Menabrea la 150, 7,5% vol)

piccola da 0,2] 3€ media da 0,4l 5 €

o  GUINNESS SPECIAL EXPORT (Birra Stout spinata a CO2, 8% vol)

piccolada 0,3314 € media da 0,51 6 €

e LAGUNITAS IPA (Birra India Pale Ale, 6,2% vol)

piccolada 0,314 € mediada 0,516 €



ALCUNE IN BOTTIGLIA

e FORST PREMIUM (bionda in lattina da 0,33l - 4,8% vol)
35€
e FORST 0.0 (Birra bionda analcolica da 0,33l)

3,5€

e ESTRELLA GALICIA (birra chiara senza glutine da 0,331 -5,5% vol)
3,5€

e RAFFO LA GREZZA (Birra chiara non filtrata da 0,33l - 4,8% vol)
35€

e |CHNUSA NON FILTRATA (Birra non filtrata da 0,33l - 4,8% vol)
3,5€

e CHIEMSEER (Birra Hell da 0,5I - 4,8% vol)
5€
e HACKER PSCHORR (Munchner hell da 0,5I - 4,8% vol)

5€
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